
 

Suppen & Vorspeisen  

12  Rinderconsommé mit Einlage      3,20 €  
  

11  Zwiebelsuppe mit Käse überbacken     4,30 €   
  

 
  

3  Oliven & Fetakäse   

  an Salatgarnitur mit Baguette      4,20 € 
 

5  Würzfleisch   

   mit Käse überbacken        4,80 € 
 

6   Gebratener Fetakäse im Speckmantel 

  mit Baguette         5,90 € 
 

10  Gebackener Camembert  

mit Preisbeeren und Baguette      6,50 € 
  

 

7  Gebackene ganze Champignon-Köpfe 

   mit Kräuterdipp und Baguette       5,50 € 
 

2  Scampi  

  in Knoblauchöl mit Brot       7,50 € 
 

4  Carpaccio vom Rind  

  mit frischen italienischen Parmesankäse    8,90 €  

  



 

Schnitzel vom Schwein  
 

41  Schweineschnitzel „Wiener-Art“ 

  mit Apfelmus und Preiselbeeren 

Dazu reichen wir knusprige Pommes-Frites   9,50 € 
 

 

40 Bauernschnitzel mit Spiegelei, 

  Mischgemüse, Sauce Hollandaise 

  und Kartoffelkroketten        11,90 € 
 

 

42 Schweineschnitzel nach Art des Franzosen „Jean-Noel“ 

  Gefülltes Schnitzel mit Camembert und Preiselbeeren 

Dazu servieren wir gebackene Röstitaler     11,50 € 
 

Tipp des Tages 
 

 

43 Schweineschnitzel „Tiroler-Art“  

mit in Bierteig gebackenen Zwiebelringen,  

Speckstreifen und 

herzhaften Bratkartoffeln        12,50 € 
 

 

44  Pfefferschnitzel mit einer feurigen Pfeffersauce 

  an Speckbohnen und Kartoffelkroketten    11,90 € 
 

 

45 Schweineschnitzel „au four“ 

  mit Würzfleisch und Käse überbacken 

  Dazu reichen wir Röstitaler       12,50 € 
 

 

19  Gemischter Beilagensalat      3,90 € 



 

Das Beste vom Rind   
 

51  Rumpsteak  

mit Zwiebelringen in Bierteig gebacken,  

Barbecuesauce, Dipp und Kartoffelecken    17,50 € 
 

53 Rumpsteak mit Pfeffersauce  

Broccoliröschen und Kartoffelkroketten    17,50 €  
 

54 Rumpsteak „Natur“ 

mit Kräuterbutter und Bratkartoffeln     17,50 € 
 

71  Grillteller „Americano“ 

  Verschiedene Fleischspezialitäten vom Grill 

mit Speck, Grillsaucen, Kräuterbutter,  

  Kartoffelecken und Krautsalat      14,50 € 

"Gemma Platte essen!!"  
...heißt es oft bei unseren Gästen. Gemeint ist dabei unsere äußerst beliebte 

"Furthmühlen Grillplatte"! 

 Große Grillplatte  

 Verschiedene Fleischspezialitäten vom Grill  

 mit Gemüse, Grilltomate,  Maiskolben, Kartoffelecken,  

 Pommes-Frites und  verschiedene Grillsaucen.     

           72>  Platte für 2 Personen 29,50 € 

           74>  Platte für 4 Personen  55,50 € 
 

32 Tafelspitz  „vom Jungbullen“ mit Meerrettichsauce,    

Rotebeete-Salat und Salzkartoffeln      10,90 € 



 

Fischgerichte  
82 Gebackene  

  ganze Scholle aus der Nordsee 

  mit Sauce Remoulade  

  Salzkartoffeln und ein gartenfrischer Salat    11,90 € 
 
 

80 Rotbarschfilet 

  auf Bratkartoffeln mit einer schmackhaften Senfsauce 

Dazu reichen wir einen bunten Beilagensalat    13,90 € 
 

83 Zanderfilet  

  in brauner Butter gebraten 

  mit Mandel Broccoli, Kräuterbutter 

  und Reis          15,90 € 
 

Geflügelgerichte  

61  Pute „im Speckmantel“ gebraten 

  mit Butterbohnen und Kroketten      9,50 € 
 

Unsere Empfehlung! 
62 Putenschnitzel „California“ 

  mit Pfirsich und Sauce Hollandaise 

  an einer gebackenen Waffelkartoffel     11,90 € 
 

63 Putenschnitzel mit Tomate und Käse überbacken  

  Als Beilage reichen wir Röstitaler     12,50 € 
 

19  Gemischter Beilagensalat      3,90 € 



 

 Salat-Variationen   
Großer gemischter  

Salatteller  

mit Salaten der Saison 
wahlweise: 
 

20 - mit Putenstreifen        7,90 € 

21  - mit gekochtem Schinken, Ei und Käse    6,90 € 

22 - mit Scampispieß        8,30 € 

23 - mit Feta-Käse, Oliven und Peperoni    7,50 € 
 

Zu jedem Salatgericht reichen wir frisches Brot  
  

 

Kleine feine Küche 

 

37 Kalter „Tafelspitz“ an Salatbukett  

mit Meerrettich und Bratkartoffeln      8,90 € 
 

30 Strammer Max 

  Gekochter Schinken an Salat mit zwei Spiegeleier  6,90 € 
 

34 Bauern-Omelette  

  mit Gewürzgurke garniert       7,90 € 
 

28 Gemischter Schnittchenteller  

liebevoll mit Salat dekoriert      5,90 € 
 

19  Gemischter Beilagensalat      3,90 € 



 

Vegetarisches Angebot 
93 Kräuter-Omelette 

  an Salatgarnitur         6,90 € 
 

98 Gebackene Kartoffelspalten 

  mit Salatbeigabe und Dipp      5,50 € 
 

36 Knoblauchspaghetti  

  mit Kräuter, Knoblauch und Parmesankäse   6,90 € 
 

94 Blattspinat  

  mit Fetakäse überbacken       7,50 € 
 

Gerichte nur für Kinder 

 

57 „Froschkönig“  

Schweineschnitzel mit Pommes-Frites    4,90 € 
 

46 „Kapitän Nemo“ 

  Fischstäbchen mit Pommes-Frites     4,90 € 
 

50 „Pinocchio“ 

  Spaghetti 

  mit fruchtiger Tomatensauce  4,90 €   
 

58 „Räuberteller“ 

  Wir bringen Dir einen leeren Teller  

  und Du räuberst bei deinen Tischnachbarn 

  das, was Du gerne magst!       0,00 € 



 

Süßspeisen & Dessert 
 

100 „Schwedeneisbecher“  

  Zwei Kugeln Vanilleeis auf Apfelmus 

mit einem Schuss Eierlikör verfeinert 

  und Sahnehaube     

  4,90 € 
 

102 „Pfirsich Melba“ 

  Vanille und Erdbeereis  

  mit Pfirsich und Fruchtsauce      4,90 € 
 

105 „Cup „Dänemark“ 

  Vanilleeis mit warmer Schokoladensauce 

  und Schlagsahne        5,50 € 
 

109 „Warmer Apfelstrudel“ 

  mit einer Kugel Vanilleeis auf  

einer schmackhaften Dessertsauce angerichtet   4,90 € 
 

99 „Schoko-Soufflée“ 

  Schokoladentörtchen  

mit flüssigem Schokoherz   

  auf Vanillesauce angerichtet      4,90 € 
 

106 „Käsewürfel“ 

mit Oliven und Trauben   

 6,50 €   


